
L E S  P R O D U I T S

LA BOITE À GROMOLLS - TOURNON (07)

Porte clé artisanal constitué d’un porte cochonnet
pour jouer vos plus belle partie de pétanque avec

les copains !
Porte clé en cuir de vachette, montage riveté et

cochonnet en buis, tourné, fabriqué par une
tournerie familiale du Jura

PORTE CLÉ COCHONNET - 7.50€ KIT FABRICATION MÉÉÉ - 8€

Kit artisanal pour fabriquer une chèvre soit
même ! De quoi occuper les enfants un jour

de pluie pendant les vacances !
Cuir de vachette à fourure

Fondée en 1974, LBAG-La Boîte à Gromolls vous propose
ses creations de Maroquinerie-Sellerie, sacs, masques et
surtout notre spécialité les Gromolls, personnages porte-
bonheur, unique à notre région.

A travers son travail, Serge PUIS souhaite faire passer un partie de son univers onirique et de son
savoir faire. Utilisant des cuirs nobles et des techniques qui ont faits leur preuves, la Boîte à Gromolls,
propose des produits de qualité pour votre plus grande satisfaction.
Tous les objets en cuir de la boutique sont fabriqués sur place dans l'Atelier de Serge PUIS au premier
étage.

Dans leur Boutique, ils exposent une dizaine d'artisans de notre région, mais surtout les fabrications et
Produits L.B.A.G La Boîte à Gromolls et bien évidemment les Gromolls.



L E  P R O D U I T

MAROQUINERIE FAUGIER FRANCE - TOURNON (07)

Porte clé artisanal en cuir français - vachette
pleine fleur tannage végétal (sans chrome) -

anneau brizé en Zamack

PORTE CLÉ EN CUIR - 8€

Ceintures, maroquinerie, bijoux et accessoires cuir 
fabriqués sous vos yeux. Tous les articles sont réalisés dans 
l'atelier accolé à la boutique. Tout est 100% cuir et 
100% made in France !

Florence Faugier vend en direct, sans intermédiaire et au prix juste tout au long de l’année, ce qui rend
accessible à tous, la noblesse et l’intemporalité du cuir alliés à la qualité du made in France.

Elle crée et fabrique ceintures et ceinturons, accessoires cuir, sacs, cabas, pochettes, porte-monnaie,
portefeuilles, porte-cartes, étuis… Elle réalise aussi des articles à la demande, sur mesure, ainsi que des
petites réparations.

Toutes ses créations sont réalisées à la main avec amour et passion. Ses articles sont le reflet du savoir-
faire traditionnel français de la maroquinerie artisanale.



L E  P R O D U I T

ESTAMPILLE - SARRAS (07)

Set découverte composé de la gamme complète
en miniature !

Huile du Matin Millésimée : huile de pépins de
raisin, huile de jojoba, extrait hydroglycériné de
marc de raisin, conservateur, fragrance naturelle
d’abricot.
Crème de Nuit Upcyclée : eau, huile de pépins de
raisin, extrait hydroglycériné de marc de raisin, cire
émulsifiante à base de cire de tournesol et de cire
de jojoba, huile essentielle d’orange douce,
fragrance naturelle d’abricot, conservateur cosgar.

SET DÉCOUVERTE 3 PRODUITS - 15€

Lydie & Eloïse, le binôme fondateur d’Estampille se sont
rencontrées pendant leurs études. Deux parcours à la
fois différents mais aussi complémentaires : la biologie
et le commerce.
Sensibles à l’environnement et engagées dans
l’écoresponsabilité, elles ont été marquées par les
quantités perdues lors de la transformation du raisin en
vin. Face à ce gaspillage de matières riches en actifs, a
germé l’idée de revaloriser les matières destinées à être
jetées pour créer quelque chose de nouveau. 

2 femmes au commande2 femmes au commande

Sensibilité à l’environnement et l’écoresponsabilitéSensibilité à l’environnement et l’écoresponsabilité

Produits fabriqués à base des “déchets végétaux suite à la transformation du raison pour le vinProduits fabriqués à base des “déchets végétaux suite à la transformation du raison pour le vin

Des produits purifiants, antioxidants et hydratantsDes produits purifiants, antioxidants et hydratants

Produits upcyclés, zéro gaspi, vegan et made in ArdècheProduits upcyclés, zéro gaspi, vegan et made in Ardèche

EN RÉSUMÉ

Savon saponifié à froid : huile d’olive, huile de coco, eau, huile de pépins de raisin, soude, extrait
hydroglycériné de marc de raisin, huile essentielle orange douce, argile rouge, fragrance naturelle
d’abricot, huile essentielle de lie de vin.

Fin 2020, elles décident de lier notre centre d’intérêt commun, les cosmétiques, à leur mission anti-
gaspillage. Estampille est née.
Estampille c’est avant tout un engagement : proposer des cosmétiques naturels de qualité, mettant à
l’honneur le savoir-faire français en sublimant ses résidus.



L E S  P R O D U I T S

SECRET D’ALPAGE - SAINT VICTOR (07)

SAVON NATURE PÂTURE - 6.50€ SAVON MIEL DE CHATAIGNIER - 6.50€

Kathy Desmartin fabrique des savons au lait de ses chèvres de Savoie.
Elle met son talent au profit du bien être de la peau en créant des savons à base d'ingrédients naturels
et en favorisant le "zéro" déchet.

Les secrets du lait de chèvre ? 
Sa structure moléculaire extrêmement fine permet aux éléments d'être facilement absorbés par la
peau, de l'hydrater en profondeur et de reconstruire le film hydrolipidique* pour la rendre encore plus
douce et souple.

La saponification à froid, qu’est-ce que c’est ? 
Le mélange est effectué à basse température (autour de 40°C) ce qui permet de préserver toutes les
propriétés et bienfaits naturels des ingrédients utilisés sans les altérer. Les savons saponifiés à froid
sont donc naturellement riches en glycérine. 

Savons crémeux, onctueux, ultra doux, nourrissant et hydratantSavons crémeux, onctueux, ultra doux, nourrissant et hydratant

Surgras 8%Surgras 8%

Convient à tous types de peaux et à l’ensemble de la famille !Convient à tous types de peaux et à l’ensemble de la famille !

Le plus simple, sans odeur et même pas
celle de la chèvre ou du bouc ! 

Ingrédient local incontournable d’Ardèche, le miel
de châtaignier régénère votre peau grâce à ses

vertus cicatrisantes.
Il est récolté par un apiculteur local situé à
quelques pas, chez Thomas de Gaudemar.

http://degaudemar.fr/


L E S  P R O D U I T S

LA FERME DU CHATAIGNIER - LAMASTRE (07)

La crème de châtaignes se
consomme avec du yaourt
nature, du fromage blanc ou
sur des crêpes.
Mais de nombreuses
recettes l’utilisent comme
ingrédient avec de la glace,
de la tarte, des macarons, …

Ingrédients : purée de
châtaignes AB (60%), sucre
de canne AB (40%).

CRÈME DE CHATAIGNE - 4.50€ SIROP DE CHATAIGNE- 6€

Le sirop de châtaigne est
utilisé dans plusieurs recettes
comme diluer dans de l’eau
très fraîche pour en faire une
boisson désaltérante. Mai
aussi avec du café et du lait,
en boisson chaude, ou avec
de la bière et de la limonade
pour une recette de diabolo
frais original. Et finalement,
le “Castagnou” (kir à la
châtaigne), fin mélange de
sirop de châtaigne et de vin
blanc sec !

Castanéiculteurs depuis plus de 7 générations, c’est à Lamastre au cœur de l’Ardèche que La ferme du
Châtaigner cultive et transforme les fruits de montagne avec un amour particulier pour la Châtaigne
d’Ardèche AOP.

Plusieurs activités autour du châtaignier se sont dévéloppés :
Abeilles pour la pollinisation
Quelques porcs pour la valorisation des déchets d’épluchage et de transformation des fruits
Une petite scierie pour l’auto-construction de nos bâtiments

Il y a également la possibilité de visiter la ferme à travers une visite guidée de la châtaigneraie et de
l’atelier de transformation. Pour en apprendre plus sur la culture de la châtaigne et sur les différentes
façons de transformer ce fruit emblématique de l’Ardèche (confitures bio, châtaignes glacées, biscuits à
la châtaigne…).
Cette visite vous est proposée au prix de 3,50 € par adulte (gratuit pour les moins de 18 ans).

Ils ont également une boutique à Lamastre a été aménagée dans l’ancienne chèvrerie. C’est ici que
nous vous proposons la dégustation et la vente de 95 spécialités de notre ferme :
Châtaignes confites et châtaignes glacées (souvent appelées “Marrons glacés”), Châtaignes sous vide,
Farine de châtaigne, Biscuits et pâtisseries à base de farine de châtaigne ou crème de châtaigne,
Crèmes de châtaigne, Confitures de châtaigne, Sirop de châtaigne, Purées de fruits et légumes, Soupes,
miel, jeus de fruit....



L E S  P R O D U I T S

NECTARDECHOIS - PAILHARÈS (07)

JUS DE RAISIN BIO - 4€ JUS DE PECHE - 3.50€

La création de Nectardéchois date de 1991 et  s’inscrit dans une démarche de développement local,
pour amener un plus au territoire (économie, emploi, service…) tout en valorisant ses ressources et son
environnement. 

Pari gagné ! En 1998, « Nectardéchois » ouvrait ses portes ; sa capacité de production était de 60 000
litres. Puis au fur et à mesure, de nouvelles installations ont pris place pour augmenter la capacité. 

Située à Pailharès, cette coopérative propose de transformer les fruits des particuliers ou
professionnels ! Cerise, fraise, abricot, pêche, poire, prune, mirabelle, mûre, pomme, raisin, tomate, et
des mélanges tels que pomme-poire, pomme-coing, pomme-kiwi… Tous les fruits peuvent y passer ! 

Tous les 1ers samedis du mois, Nectardechois ouvre ses portes pour des visites guidées de l’atelier, des
dégustations et ventes de jus et nectars de fruits et la découverte de leurs nouveautés !



L E S  P R O D U I T S

ICÔNES LOCATION - ST JEAN DE MUZOLS (07)

JEU DE SOCIÉTÉ ROAD-TRIP - 19€

Icônes location vous propose de remonter le temps et de partir au volant d'une iconique Citroën 2CV ! 
Il est aussi à l’origine de la création du jeu de société “Road-Trip” ! Un jeu de cartes qui permet
d’explorer l’Ardèche ! 

L’auteur du jeu : Bagnolard (qui aime les voitures) et amoureux de l’Ardèche, Yoann Chaussinand créé
en 2020 ICÔNES, proposant à la location une superbe 2 CV nommée Suzie. 

Développement du jeu : Julien Busson & Denis Sauvage 

Illustrations : AgenIMJ & Lisa Fix 

Design : Lisa Fix 

Edition : © 2024 Editions Shakos 

Jeu conçu et édité en Ardèche. 
Un jeu de carte où l’on saute dans un véhicule
pour partir explorer l’Ardèche afin d’ajouter le

plus de cartes Tourisme à son Road-Trip ! 
Mais attention aux erreurs de parcours ou

autres pannes, car tes adversaires ou divers
événements peuvent retarder ta progression !

2 à 6 joueurs
25-30 min la partie

10 ans et + 


