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Notre specialite Traditionnel aux 13 parfums disponibles
Biscuit moelleux a la chataigne fruits confits Coffret de 6 -+ 9,50 €
1500 € - ~500 g 1900 € - ~500 g Coffret de 12 - 1800 €
Coffret de 18 - 26,00 €
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Citron Chocolat/noisette Marron Vanille
1300 € - ~500 g 1500 € - ~500 g 14,00 € - ~500g 14,00 € - ~500g
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' Assortiment de”differents Cros calibre Assortiment : vanille, chocolat,

parfums 310€ - | pce (~25 g) citron, rose
1350 € - 25 pcs (~200 @) 900 € - 3 pce (~80 g) 1000 € - 200 g
2400 € - 8 pce (~210 @)

Tous nos produits sont faits maison, dans notre laboratoire de production
& Tournon sur Rhéne
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En chocolat noir, lait blond ou blanc
Carni de fritures

400 € -~35¢9

En chocolat noir garnie de truffes,
mendiants, orangettes et rocailles
3500 € - ~400 g

ﬂm
En chocolat fait ou noir
Carni de fritures assorties
1350 € -~120 g

N
f ‘ En chocolat fait ou noir
Fourre au praline

14,50 € - ~150 g
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Boules en chocolats lait blond

et blanc. Socle au praline et
chocolat noir
11,50€ -~110¢g

Lowte de Yscl
En chocolat lait ou noir
Carnie de fritures assorties
700 € -~60 g
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920 € - /06 el Chocolats blanc, blond, lait & noir Amandes caramélis¢es
1550 € - 180 g 1200 € - 150 g et chocolat lait ou noir
1950 € - 250 g 650 € -80¢g
1200 € - 150 g
Chocolat noir Pralinés et ganaches faits maison Chocolat noir, ¢corce dorange
11,50 € - 130 g Coffret de 9 - 10,50 € confite, noisette, amande et pistache
1650 € - 200 g Coffret de 25 - 21,90 € 1250 € - 150 o
Coffret de 49 - 39,00 €
()
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- Sables chocolat & chocolat noir

- Sables vanille & chocolat blanc
- Noisettes & Gianduja
- Amandes & chocolat noir
- Cacahuetes & chocolats blond et lait
- Cereales souffiees & chocolat blond*
11,50 € - 140g (*100g)
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- Enrobage chocolat lait
- Enrobage chocolat noir
- Enrobage chocolat blond
- Enrobage chocolats lait & noir et insert praline noisette
- Enrobage chocolats blond & lait et insert praline cacahuete
- Assortiment
Q00 € - 5 pce (~85 g)
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Pour vos cadeaux de Noél, pensez aux bons cadeaux- Valables dans les
boutiques de Tournon et Valence et méme sur le salon de the |

ET SI VOUS OFFRIEZ UN GOUTER D’EXCEPTION ? 4
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A PARTIR DU 31 DECEMBRE

-Feuilletage maison au beurre de Normandie
-Frangipane classique et parfums éphemeres
4/6 ou 6/8 personnes

PENSEZ A RESERVER'!

Si vous le souhaitez, vous pouvez faire
rechauffer la galette 10 min & 170 °c

Pour toutes les commandes de fin d'annee, le reglement du montant total de la commande vous sera demande le
jour de la prise de commande afin de vous eviter un passage en caisse lors du retrait (sauf si rajout de produits)
et de nous aider pour l'organisation de la production. Vous pouvez consulter nos Conditions Générales de Vente :
www.patisserie-intense.com/cgv,

SARL INTENSE - 40 241 541 R.C.S. Au benas
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Commande avant vendredi 20 décembre (No¢!) et dimanche 29 décembre (jour de lan).
Pour commander : rendez-vous sur notre site intermet sur lequel vous pouvez choisir fe fieu de refrait
de votre commande (Tournon ou Valence) ou directement dans la boutique dans laquelle vous
souhaitez refirer votre commande. Attention, pendant les fetes de fin dannée, nous ne prenons
aucune commande par telephone. Dans la limite de notre capacite de production.

TOURNON VALENCE
Dimanche 15/12 8h30 - 17h30 | Dimanche 15/12 10h00 - 17h00
Lundi 16/12 Ferme Lundi 16/12 Ferme

Mardi 17712 8h30 - 19h00 Mardi 17/12 Oh30 - 13h00/ 15h00 - 19h00
Mercredi 18/12 8h30 - 19h00 Mercredi 18712 9h30 - 13h00 / 15000 - 19h00
Jeudi 19/12 8h30 - 19h00 Jeudi 19/12 Oh30 - 13h00 / 15h00 - 19h00
Vendredi 20712 8h30 - 19h00 Vendredi 20712 9h30 - 13h00 / 15h00 - 19h00
Samedi 21712 8h30 - 1900 Samedi 21712 9h30 - 13h00/ 15hQ0 - 19h00
Dimanche 22/12 8h30 - 17h30 | Dimanche 22/12 10h00 - 17h00

Lundi 23/12  8h30 - 19h00 Lundi 23/12 Oh30 - 13h00/ 15h00 - 19h00
Mardi 24712  08h00 - 17h00| Mardi 24/12 08h00 - 17h00

Mercredi 25/12 Fermé Mercredi 25/12  Fermeé

Jeudi 26/12 8h30 - 19h00 Jeudi 26/12 Oh30 - 13h00/ 15RQ0 - 19h00
Vendredi 27712 8h30 - 19700 Vendredi 27712 9h30 - 13h00 / 15h00 - 19h00
Samedi 28/12  8h30 - 19h00 Samedi 28/12  9h30 - 13h00/ 15hQ0 - 19h00
Dimanche 29/12 8h30 - 17h30 | Dimanche 29/12 10h00 - 17h00

Lundi 30/12 8h30 - 19h00 Lundi 30/12 Oh30 - 13h00 / 15h00 - 19h00
Mardi 31712 08h00 - 17h00| Mardi 31/12 08h30 - 17h00

Mercredi O1/0] Fermé Mercredi O1/0]  Ferme

Jeudi 0201 8h30 - 19h00 Jeudi 02/01 Oh30 - 13h00/ 15hA0 - 19h00

JoVeuses Fotes de Lin dannce |
Maf‘éavx, Bastien £ leur équipe

5 rue Gabriel Faure = 64 avenue Victor Hugo
073r0UO Tournrclm / Rr\:‘)nc Fj |NTEGNSE 26000 Valence
04 7509 67 60 [ Bestien Cirere 0475802483

www.patisserie-intense.com
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POMME - VANILLE - CARAMEL

Croustillant au fevilletage, crémeux au
sarrasin, panacotta & la vanille, biscuit
moelleux et pommes d'Ardeche facon
fatin

a § %* ', 6 personnes 35 €

FRUITS EXOTIQUES

Croustilant & la noix de coco,
cheesecake & la  passion, biscuit
moelleux, chantilly facon cheesecake et
compotée de mangue

AN

', 6 personnes 35 €

CHOCOLAT - PRALINE
Biscuit dacquoise & la noisette,
croustillant au praling, crepes dentelles
et noisettes, panacotta a la noisette et
mousse legere au chocolat noir /0%

a § %* ', 6 personnes 35 €

MARRON - VANILLE

Sable & la vanille, crémeux et brisures de
marron, chantilly & la vanille, meringue et

vermicelles au marron

B

', 6 personnes 35 €
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Edition limitee %S3¢ ®

ENTREMETS DE NOEL
POIRE - CHOCOLAT - VANILLE - AMANDE

Disponible uniquement o partir du 21/12
- Entremets : Croustillant « tuile aux amandes », biscuit roulé au
chocolat, confit et compotée de poires d'Ardeche, ganache
montee au chocolat et chantilly & la vanille de Madagascar
- Cloche : sujet en chocolat - ~280 g

ﬁ & Qh* ', 6/8 personnes Enfremets seul 40 € - ‘
Enfremets ef cloche 65 € BUCHE GLACEE BUCHE GLACEE
° ° CACAHUETE FRAMBOISE - VANILLE ' \
‘ Croustillant pate & choux, crémeux au Meringue, sorbet a la framboise, glace
\ ~ ° praliné cacahuete, glace au praling & la vanille de Madagascar, chantilly a
‘> N cacahuete et chantilly & la cacahuete la vanille, framboises de la Drome Edition limitee
* o
/ g ¢ " @ 6 personnes 35 € ] Qh* & ocsonnes 35¢€

Pour commandeer : rendez-vous sur notre site internet sur lequel vous pouvez choisir le lieu de retrait de votre commande (Tournon ou Valence)
ou dlirectement dans la boutique dans laquelle vous souhaitez refirer votre commande. Attention, pendant les fétes de fin dannée, nous ne
prenons aucune commande par telephone. Dans la limite de notre capacite de production. Merci pour votre compréhension.

Cluten

Boches patissieres et glacees disponibles en boutique des samedi 7/ decembre.

Commande avant vendred! 20 décembre (No¢!) et dimanche 29 décembre (jour de an),

Oeufs

Fruits & coque

Produits laitiers

Cacahuete Soja

B ¥

ENTREMETS DU NOUVEL AN
VANILLE - CARAMEL
Disponible wnigquement a partir du 20/12

%* ', 6 personnes

%* Peut contenir des traces de : gluten, produits laitiers, oeufs, fruits & coque,
cacahuétes, sojo, sesame (nous en utilisons dans latelier de production)

Croustillant au feuilletage, choux garnis de creme vanille et
glaces au caramel caramel onctueux, creme patissiere
allegee et chantilly a la vanille de Madagascar

35¢



